Menu
Du 12 au 16 octobre 2026

Semaine du goiit avec nos producteurs locaux

Lundi 12 octobre
== Potimarron rapé (Ferme du Savoyard Parsac)
Beeuf bourguignon{Gaec. Tournier Valliére) @)
Purée de pommes de terre(Ferme du.Savoyard )
Yaourtd la péche* (Domaine de TumulussBonnat)

I

Mardi 13 octobre
@© salade de pétes (Coeur de Creuse Guéret)  °
Chipolatas* (Gaec Rimareix Puy Malsignat) ®
EB Gratin de courgettes(Les jardins de Saintary Parsac)
B Fromage blanc* (Domaine de Tumulus )

Mercredi 14 octobre
® Terrine de campagne* ( Gaec Rimareix )
&3 Tartiflette( Ferme du Savoyard et Gaec Rimareix) ®
Salade verte*
Yaourt a la poire* (Domaine de Tumulus)
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Jeudi 15 octobre
Potage de bleu de Hongrie (Ferme du Savoyard)
Colin au chorizo*
Radiatori* (Coeur de Creuse)
Crumble aux pommes

2

Vendredi 16 octobre

v Betteraves rouges vinaigrette

Omelette (Fol’ Oeuf Boussae"Bourg)

® = Butternut rotie (Ferme du Savoyard)
Biiche de chévre* (Ferme de boischevron Nouzerines
Glace*

Les menus sont susceptibles d’étre modifiés en cas de probléme de livraison ou de disponibilité des produits.
Tous nos plats sont faits maison hormis ceux signalés par une *

La Prjncipale, La Gestionnaire, La Cheffe d

Nhathalie Belin Séverine Fernandez Céline Tropinat




